
Restauracja / Restaurant
poniedziałek - sobota

Monday - Saturday
15:00 - 22:00

niedziela
sunday

13:00 - 21:00

Koktajl bar / Cocktail Bar
poniedziałek - niedziela

Monday - Sunday

18:00 - 24:00



SNACK MENU
DESKA SERÓW EUROPEJSKICH Z DODATKAMI
EUROPEAN CHEESE BOARD

85 PLN
165 PLN

Winogrona  / chutney owocowy / orzechy nerkowca / orzechy
ziemne / pieczywo 
Grapes / fruit chutney / cashew nuts / peanuts / bread
385 g - 1 os./ 1 pers.
 461g - 2 os./ 2 pers.
Alergeny / Allergens LA, GL, OR, OZ

DESKA WĘDLIN EUROPEJSKICH    
CHARCUTERIE BOARD            

79 PLN
149 PLN

Oliwki marynowane / orzechy nerkowca / orzechy ziemne /
pieczywo
Pickled olives / cashew nuts / peanuts / bread
295 g - 1 os./ 1 pers.
560 g - 2 os./ 2 pers.
Alergeny / Allergens: GL, OR, OZ 

KREWETKI W CIEŚCIE 
SHRIMPS IN BATTER

47 PLN
79 PLN

Krewetki / majonez habanero / roszponka / oliwa cytrynowa /
limonka 
Shrimps / habanero mayonnaise / lamb’s lettuce / lemon oil / lime
255 g - 7 szt./ 7 pcs.
560 g - 12 szt./ 12 pcs.
Alergeny / Allergens: JA, GL, OM

SAŁATKA Z KURCZAKIEM I SZYNKĄ DOJRZEWAJĄCĄ
SALAD WITH CHICKEN AND CURED HAM

SAŁATKI / SALADS

Kurczak filet sous vide / szynka dojrzewająca / sałata rzymska /
pomidor suszony / grana padano / vinegret anchois / pieczywo
Sous vide chicken fillet / cured ham / romaine lettuce / dried tomato,
Grana Padano cheese / anchovy vinaigrette / bread

100g, 30g, 100g, 30g, 30g, 50g, 150g
Alergeny / Allergens: LA, RY, JA, GL

82 PLN

SAŁATKA Z PIKLOWANĄ DYNIĄ I SEREM BURSZTYN
SALAD WITH PICKLED PUMPKIN AND AMBER CHEESE

Dynia marynowana w przyprawach korzennych / ser
dojrzewający Bursztyn / rukola / roszponka / oliwki z migdałami
/ pomidor koktajlowy / vinegret musztardowo miodowy /
pieczywo
Pumpkin marinated in spices / Amber mature cheese / rocket, corn salad
/ olives with almonds / cherry tomato / vinaigrette / bread

60g, 50g, 40g,40g.25g. 40g, 50g, 150g
Alergeny / Allergens: LA, OR, GO, GL

75 PLN

1 os./ 1 pers.

2 os./ 2 pers.

1 os./ 1 pers.

2 os./ 2 pers.

7 szt./ 7 pcs.

12 szt./ 12 pcs.



PRZYSTAWKI / STARTERS
TATAR WOŁOWY
BEEF TARTARE

Tatar z polędwicy wołowej / jajko / gorczyca / szalotka / grzyby
shimeji / ogórek konserwowy / majonez lubczykowy / majonez
musztardowy / olej szczypiorkowy / pieczywo
Beef tenderloin tartare / egg / mustard / shallot / shimeji mushrooms /
pickled cucumber / lovage mayonnaise / mustard mayonnaise / chive oil
/ bread

100g, 1szt., 5g, 10g, 15g, 20g, 25g, 35g, 10ml, 150g
Alergeny / Allergens: GO, JA, GL, SO

CARPACCIO Z KACZKI
DUCK CARPACCIO
Pierś kaczki marynowana / melon / granat / migdały / rukola /
winegret figowy / pieczywo
Marinated duck breast / melon / pomegranate / almonds / rocket / 
fig vinaigrette / bread

100g, 40g, 20g, 15g, 15g, 30g, 150g
Alergeny / Allergens: LA, OR

75 PLN

67 PLN

SAJGONKI Z WARZYWAMI 
SPRING ROLLS WITH VEGETABLES       

67 PLN

Sajgonki / żel z imbiru / grzyby enoki marynowane / marynowana
kalarepa / majonez vegański sriracha / sezam / olej sezamowy
Spring rolls / ginger gel / marinated enoki mushrooms / marinated
kohlrabi / vegan sriracha mayonnaise / sesame seeds / sesame oil

100g, 25g, 30g, 35g, 35g, 1g,10g, 
Alergeny / Allergens: OR, SO, GL

ŁOSOŚ GRAVLAX
SALMON GRAVLAX
Filet z łososia peklowany w soli, cukrze i kapuście / ogórek zielony
/ prażony słonecznik / dip koperkowy/ kiszone rzodkiewki /
pieczywo
Salmon fillet cured in salt, sugar and cabbage / green cucumber / roasted
sunflower seeds / dill dip / pickled radishes / bread

100g, 25g, 5g, 45g, 35g, 150g
Alergeny / Allergens: RY, LA, OR, GL

72 PLN



ZUPY / SOUPS

CONSOMME DROBIOWE
CHICKEN CONSOMME

Gęś / kaczka / indyk / pielmieni z indykiem / piklowana
marchewka
Goose / duck / turkey / pelmeni with turkey / pickled carrots

 250 ml, 70 g, 15 g
Alergeny / Allergens: JA, GL, SEL

ŻUR ŚLĄSKI 
SILESIAN SOUR SOUP

Puree ziemniaczane / chrzan / kiełbasa / jajko / puder z boczku
Mashed potatoes / horseradish / sausage / egg / bacon powder

220ml, 50g, 25g, 0,5 szt., 5g
Alergeny / Allergens: LA, GL, JA, SEL

39 PLN 

39 PLN

KREM Z PASTERNAKU
CREAM OF PARSNIP

39 PLN

Kardamon / gałka muszkatołowa / prażone migdały / oliwa
cytrynowa
Cardamom / nutmeg / roasted almonds / lemon olive oil

250ml, 10g, 30g. 10g.
Alergeny / Allergens: MI, SEL



DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

SURF AND TURF
SURF AND TURF
Polędwica wołowa / krewetki / warzywa stir fry / chili /
pietruszka / czosnkowe aioli / frytki
Beef tenderloin / shrimp / stir-fried vegetables / chili / parsley / garlic aioli
/ fries

160g, 90g, 120g, 50g, 130g
Alergeny / Allergens: LA, OM

197 PLN

Golonko duszone w przyprawach i warzywach / puree
ziemniaczane z chrzanem / chipsy z pasternaku / marchewka /
sos miodowy na wędzonce 
Braised pork shank in herbs and vegetables / mashed potatoes with
horseradish / parsnip chips / carrots / honey sauce on ribs
180g, 120g, 20g, 90g, 90g, 
Alergeny / Allergens: LA, GL, GO, SEL

GOLONKA WIEPRZOWA BEZ KOŚCI
BONELESS PORK SHANK

119 PLN

FILET Z ŁOSOSIA
SALMON FILLET
Łosoś pieczony / puree z batata / kasza bulgur / sos curry na
mleku kokosowym / orzechy nerkowca / limonka
Baked salmon / sweet potato puree / bulgur / coconut milk curry sauce
/cashew nuts / lime 

170g, 80g, 60g, 60g, 60g, 30g. 
Alergeny / Allergens: LA, OR, RY, SEL

129 PLN

FILET Z KACZKI
DUCK FILLET
Pierś z kaczki / puree z dyni / gnocchi / orzech laskowy / palone
masło / szałwia/ bimi brokuł / demi glace
Duck breast / pumpkin puree / gnocchi / hazelnut / brown butter / sage /
bimi broccoli / demi glace

180g, 100g, 90g, 10g, 25g. 5g. 90g. 50g
Alergeny / Allergens: LA

139 PLN



DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

STEK WOŁOWY
BEEF STEAK

259 PLN

Polędwica wołowa / boczniak ostrygowaty / grzyby shimeji /
puree z selera / krążki cebulowe w panco / sos na bazie brandy z
marynowanym zielonym pieprzem
Beef tenderloin / oyster mushroom / shimeji mushrooms / celery puree /
panko-crusted onion rings / brandy-based sauce with pickled green
pepper

230g, 60g, 20g. 70g, 100g.  60g
Alergeny / Allergens LA, GL, JA, SEL

Polędwica wołowa / ziemniaki ratte / mix warzyw / boczniaki /
sos pieprzowy / sos demi glace / sól maldon
Beef tenderloin / ratte potatoes / mixed vegetables / oyster mushrooms /
pepper sauce / demi glace sauce / Maldon salt

550g, 120g, 120g, 35g, 35g, 2g
Alergeny / Allergens: LA, GL

CHATEAUBRIAND (DANIE DEDYKOWANE DLA 2 OSÓB)
CHATEAUBRIAND (DISH DEDICATED FOR 2 TO SHARE)

499 PLN

KREWETKI KLASYCZNE
CLASSIC SHRIMPS

Krewetki / czosnek / masło / pietruszka / białe wino / rukola /
limonka / oliwa peperoncino / pieczywo
Shrimp / garlic / butter / parsley / white wine / arugula / lime /
peperoncino olive oil / bread

170g, 40g, 60g, 10g, 60ml, 60g, o,5 szt, 30g, 150g
Alergeny / Allergens: OM, LA, GL

139 PLN

ROLADA WOŁOWA
SILESIAN ROULADE 

Wołowina / kluski śląskie / modra kapusta / sos pieczeniowy
Beef / Silesian dumplings / red cabbage / gravy
*contains pork

180g, 160g, 130g, 50g
Alergeny / Allergens: GL, LA

97 PLN



DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

STEK Z BAKŁAŻANA
EGGPLANT STEAK

Pieczony bakłażan / boczniaki smażone / salsa paprykowo
pomidorowa z jalapeno / roszponka / nasiona słonecznika / oliwa
czosnkowa
Baked eggplant / fried oyster mushrooms / paprika and tomato salsa with
jalapeno / lamb’s lettuce / sunflowers seeds / garlic olive oil

170g, 90g, 50g, 35g, 20g, 20g
Alergeny / Allergens: 

95 PLN

MAKARON Z GRZYBAMI LEŚNYMI
PASTA WITH FOREST MUSHROOMS

Makaron strozzapreti / borowik / sos śmietanowy / białe wino,
tymianek / czosnek / grana padano / rukola
Strozzapreti pasta / boletus/ cream sauce / white wine, thyme / garlic /
grana padano / arugula

130g, 100g, 100g, 40g, 5g, 30g, 35g, 25g, 
Alergeny / Allergens: LA, GL, JA

99 PLN

MAKARON SPAGHETTI ALLA CHITARRA Z KREWETKAMI
SPAGHETTI ALLA CHITARRA WITH SHRIMP

139 PLN

Krewetki/ makaron spaghetti / czosnek/ szpinak baby/ suszony
pomidor/ białe wino/ masło/ grana padano/ pistacje
Shrimps / spaghetti  / garlic / baby spinach / dried tomato / white wine
/ butter / grana padano / pistachios

90g, 100g, 20g, 40g, 35g, 35ml. 40g, 35g. 15g
Alergeny / Allergens: LA, OM, OR, JA, GL

RYBA ŚW. PIOTRA
ST. PETER'S FISH

149 PLN

Filet z Piotrosza / pieczone ziemniaki ratte / cukinia / szpinak
baby / wino białe / masło krewetkowe z kaparami / limonka
John Dory fillet / baked ratte potatoes / zucchini / baby spinach / white
wine / shrimp butter with capers / lime

170g, 90g, 60g, 60g, 35g, 10g, 0,5 szt.
Alergeny / Allergens: RY, LA, OM



DESERY / DESSERTS

KASZTAN
CHESTNUT
Mus na czekoladzie karmelowej z orzechem laskowym / krem z
kasztana / kasztan w rumie i miodzie / piana rum- orzech / aronia
z czerwoną porzeczką / sól maldon
Caramel chocolate mousse with hazelnut / chestnut cream / chestnut in
rum and honey / rum-walnut foam / chokeberry with red currant / Maldon
salt

100g, 15g, 20g, 40g
Alergeny / Allergens:  LA, GL, JA, OR

54 PLN

GRUSZKA
PEAR
Mus z gruszki/ żelka z czerwonej pomarańczy w przyprawami
korzennymi/ prażynka czekoladowa/ piernik/ gruszka w
czerownym winie/ puree gruszka/ kawior z pomarańczy
Pear mousse / red orange jelly with spices / chocolate crisp / gingerbread
/ pear in red wine / pear puree / orange caviar

100g, 15g, 40g, 10g, 20g
Alergeny / Allergens: GL, JA, LA

52 PLN

W przypadku wegetarian, wegan, lub osób z alergiami pokarmowymi prosimy o przekazanie informacji kelnerowi, w celu
stworzenia indywidualnej propozycji. Do rachunku dla grup liczących powyżej 7 osób doliczana jest opłata serwisowa w
wysokości 10%. Aby otrzymać fakturę, prosimy o poinformowanie kelnera przed zamknięciem rachunku.
For vegetarians, vegans, or individuals with food allergies, please inform the waiter to create a personalized option.A 10% service
charge will be added to the bill for groups of more than 7 guests.To receive an invoice, please inform the waiter before the bill is
closed.

ALERGENY: SE-sezam, SO-soja, OZ-orzeszki ziemne, JA-jajka, GL-gluten, GO-gorczyca, LA– laktoza, MI-mięczaki, MG–migdały,
ML-mleko, OM–owoce morza, OR–orzechy, OZ-orzechy ziemne, RY–ryby, SEL-seler, SK-skorupiaki,  ZS–ziarna

ALLERGENS: SE-sesame, SO-soy, OZ-peanuts, JA-eggs, GL–gluten, GO–mustard, LA–lactose, MI-molluscs, MG-almonds, ML–milk,
OM–seafood, OR–nuts, OZ–peanuts, RY–fish, SEL–celery, SK-crustaceans, ZS–grains
    

Lody śmietankowe / panierka panko z wiórkami kokosowymi /
trufle kokosowe / żel truskawkowy / owoce / likier Cointreau
Creamy ice cream / panko breadcrumb with coconut flakes / coconut
truffles / strawberry gel / fruits / Cointreau liqueur

90g, 25g, 30g, 45g, 30ml
Alergeny / Allergens: GL, JA, LA, ML

SMAŻONE LODY
FRIED ICE CREAM

Ganash z dynią /  karmel z rokitnikiem / kawowy frangipane /
pasta orzechowo czekoladowa / piana whisky rokitnik / chips
czekoladowy
Pumpkin ganache / sea buckthorn caramel / coffee frangipane /
chocolate nut paste / sea buckthorn whiskey foam / chocolate chip

55g, 10g. 45g. 5g
Alergeny / Allergens: GL, LA, OR, JA

54 PLN

57 PLNCYGARO
CIGAR

vegetariańskie/ vegetarian


