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Przezyj z nami
e __ X 3 niezapomnianego
.= Bal na W £ 3 Sylwestra i obserwuj
najwyzszym SFEGESSNTal S fajerwerki z lotu
poziomie = x ptaka. Baw sie do rana
e na najwyzszym
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PLAN WIECZORU

PODCZAS SYLWESTRA ZAPEWNIAMY ROZNORODNA MUZYKE
TANECZNA, OBEJMUJACA PRZEBOJE LAT 70. | 80,
PRZEZ KLASYKI KOLEJNYCH DEKAD, AZ PO NAJNOWSZE HITY.
INFORMUJEMY, ZE W REPERTUARZE NIE PRZEWIDUJEMY DISCO
POLO.

20:00 - 4:00
UL.UNIWERSYTECKA 13

NA POCZATEK

Welcome drink

20:30

Kolacja serwowana:
przystawka, danie gtéwne, deser

PO KOLACJI

Zimna ptyta, bufet stodki, bufet sushi

24:00

Toast noworoczny - Champagne Mumm Cordon
Rouge Brut

100
Kolacja na ciepto w formie bufetu
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20:00 - 4:00
UL.UNIWERSYTECKA 13

ALKOHOLOWY

Piwo

Wino biate
Wino czerwone
Woaddka
Whisky

BEZALKOHOLOWY

e Woda

e Soki

Napoje gazowane
o Kawa

Herbata

TOAST NOWOROCZNY

e Champagne Mumm Cordon Rouge
Brut

1190 ZE/OSOBA



floor
20:00 - 400
UL. UNIWERSYTECK A 13

PRZYSTAWKA
 VITELLO TONNATO

cielecina w sosie tunczykowym, kapary, czerwony pieprz, piklowana szalotka,
rukola, cytryna

AL: RY, JA, GL, GO

PRZYSTAWKA VEGE
e FALAFELZFASOLA EDAMAME

humus z czerwonej soczewicy z curry, prazony stonecznik, olej sezamowy,
piklowane pomidorki cherry, rukola

AL: St, SE, GL

DANIE GELOWNE
- POLEDWICA WOLOWA SOUS VIDE

masto ziotowe z czosnkiem, smardze faszerowane musem z kurczaka,
policzek wotowy w panco, puree ze stodkiego ziemniaka, dziki brokut , demi
glace tymiankowy z whisky

AL: LA, JA

DANIE GELOWNE VEGE
« PIECZONE GRZYBY PORTOBELLO

Duxele z borowikdéw, prazone orzechy laskowe, puree z dyni, karmelizowana
brukselka, oliwa ziotowa

AL: OR
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jlele
20:00 - 4:00
UL UNIWERSYTECKA 13

DESER
- MONO DESERZ MUSEM

BELGIJSKIEJ CZEKOLADY

Z prosecco, konfiturg z wisni na wédce miodowej Miodonka, frangipane
malinowy, prazone migdaty

AL: JA OR, GL, LA

DESER VEGE
- MONO DESERZ MUSEM

CZEKOLADOWYM

piernikiem korzennym, galaretkg malinowg z prosecco

BUFET ZIMNY

Deski swojskich wedlin i mies pieczonych

Deski serow z dodatkami

Pétmisek ryb wedzonych

Sledzie po wiejsku

Krewetki w ciescie, na satatce z melona i granata z chili
Antipasti -ryz w lisciach winogron ,oliwki, suszony pomidor,
kapary, warzywa marynowane, nadziewane papryczki
marynowane

1190 ZE/O0OSOBA



floc
20:00 - 4:00
UL. UNIWERSYTECK A 13

BUFET ZIMNY

Satatka cezar

Satatka caprese

Satatka z serem kozim i pieczonym burakiem
Pieczony rostbef wotowy z musztardg dijon na satacie
rzymskiej z glazem balsamicznym

tosos gravlax z musem chrzanowym i cytrynag

tosos wedzony z kwasng Smietang i limonkg

Tatar ze Sledzia, ogorek kiszony, koper wtoski

Finger foods

Pieczywo i masto

BUFET SUSHI

BUFET SLODKI

Tort mango-marakuja

Tort czekoladowy z owocami

Sernik cynamonowy z musem zurawinowym
Mini bezy z kremem cytrynowym

Tarta czekoladowa z malinami

Owoce filetowane

Tartaletka raffaello

Mono deser - cytryna

Tiramisu
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floor
20:00 - 400
UL. UNIWERSYTECK A 13

CIEPEA KOLACJA W BUFECIE 100
s KREM GRZYBOWY

z tymiankiem i groszkiem ptysiowym

- BEEF BOURGUIGNON

« PIECZONE UDKO Z2 KACZKI

w jabtkach i majeranku

« FILET ZEXO0SOSIA

z krewetkami na szpinaku w sosie Smietanowym

s KREWETKITORPEDO

z sosem stodko-ostrym

« GNOCCHI

z kozim serem i truflg

« PIECZONE ZIEMNIAKI

ratte z rozmarynem

« PIECZONE BATATY

z kwasng Smietang

REZERWACJE@27THFLOORPL
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floor
20:00 - 400
UL. UNIWERSYTECK A 13

CIEPEA KOLACJA W BUFECIE 100
s WARZYWA GOTOWANE NA PARZE

z dodatkiem masta i migdatéw

- MIX FASOLI

Z sezamem i sosem sojowym

- BULGUR

Z mastem ziotami

- BUFET SALATKOWY

warzywa , oliwy smakowe

REZERWACJE@27THFLOORPL
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